
N o t r e  C a r t e  
E n t r é e s  

 

Tomates mozzarella au pistou       15€ 
Tartare de saumon        18€ 
Avocat crevettes sauce cocktail      13€ 
Cigare de bœuf au chèvre et roquette      19€ 
Brouillade d’œufs aux truffes       18€ 
Foie gras de canard sur son toast      19€ 
 

 
 

P l a t s  
 

Tagliatelles sauce aux truffes d’été*      30€ 
 

V i a n d e s  

Entrecôte de bœuf sauce au poivre*      29€ 
Agneau rôti*         28€ 
Suprême de poulet grillé*       21€ 

P o i s s o n s  
Pavé de saumon confit beurre blanc*      27€ 
Filet de Saint-Pierre poêlé sauce agrumes*     30€ 
 
*Tous nos plats sont servis avec les accompagnements ci-dessous – hors assiette de garniture à 17€ 

 
A c c o m p a g n e m e n t   

 
Tagliatelles          Poêlée de légumes provençale          Purée de patate douce          Gratin Dauphinois 

Assiette de garniture 17€ 
 

F r o m a g e s  

N o s  P l a n c h e s  
 

Planche 3 fromages        15€ 
Planche 5 fromages        19€ 
 

 
 

D e s s e r t s  
 

Tiramisu aux fraises ou traditionnel         9€ 
Café Liégeois – Chocolat Liégeois          8€ 
Crème brulée vanille            9€ 
Brioche perdue et sa glace        10€ 

 


